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MOVIMIENTO DE MERCADERIAS EN BODEGAS DE ALIMENTOS

METODO FIFO
1.-El método FIFO adquiere su nombre en las siglas en inglés de First In First Out (Primero en Entrar Primero en Salir). Es decir aquello que primero ha entrado a Bodega debe ser aquello a lo que primero se le dé salida. Es uno de los métodos de gestión logística más utilizados cuando se manipulan productos perecederos, ya que busca evitar que los productos alcancen su fecha de caducidad en nuestras bodegas y de esta manera se reduzcan nuestras pérdidas por este motivo.

La sigla en español es PEPS  (Primeras Entradas Primeras Salidas).
VENTAJAS DE USAR FIFO

 
○ Una perfecta rotación de producto, que asegura que el primer producto que ha entrado a bodega sea el primero en salir.

○ Prioridad a la salida de productos más antiguos.

○ Se evita la pérdida parcial o total de valor del producto almacenado, o su devaluación por mucho tiempo almacenado en bodega.
EJEMPLO:
Si a la Bodega de Empresa SOPROLE entro a bodega el producto Leche en Polvo en tres ocasiones en un periodo de tiempo de dos semanas: Primero 02 de julio, luego el 08 de julio y finalmente el 14 de julio. Si aplicamos FIFO debe salir primero de bodega a producción el lote de llegada 02 de julio por ser el más antiguo o el primero en llegar a bodega.  Se rige estrictamente por la Logística de FECHA de llegada.
                                              [image: image5.png]CENTRO EDUCACIONAL

SANTA ROSA

Mds que un colegio, una tradicion





 INVENTARIO

Tener una bodega para una Empresa, trae consigo muchas responsabilidades que si no se saben administrar pueden ocasionar pérdidas significativas, para evitar esto vamos a enseñar cómo debes controlar la bodega de alimentos con sistemas de Inventarios.
 Una parte importante para llevar un buen control de inventario de la Bodega es conocer exactamente cuál es el valor de nuestros insumos almacenados. Esta valoración es algo que  necesario para dar cumplimiento contable de una empresa.

CONTROL  DE  INVENTARIO
Hay dos tipos de inventarios que se deben realizar en una bodega empresarial:
· Inventario físico 
El objetivo de este inventario es hacer un conteo manual de los artículos para conocer las existencias reales y compararlas con las del inventario permanente, de esta manera se puede medir la precisión del inventario permanente, conocer el número de artículos perdidos y saber si las existencias están desactualizadas. Este inventario se recomienda hacerlo una o varias veces al año dependiendo de cada empresa.
· Inventario permanente
Su objetivo es conocer la mercancía existente, llevar registro de los cambios en el inventario y tener un plan para saber con exactitud cuándo se debe solicitar mercancía y en qué cantidad.

En cuanto a la gestión de un inventario permanente se debe llevar un registro en planillas o un software, etiquetar el embalaje correctamente (número de artículo, cantidad, nombre, peso y sugerencia de manipulación si es un objeto delicado) y realizar periódicamente un análisis de valorización de activos almacenados; al mes, además sirve para tener un conocimiento profundo sobre el comportamiento de los insumos almacenados.
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GLOSARIO:

	Logística: orden en los procesos que involucran el almacenaje, producción y la comercialización de mercancías.

	Caducidad: Fecha de vencimiento  o de duración máxima  de un producto alimentario

	Perecedero: Producto de corta vida útil, ejemplo  carne

	Rotación: Movimiento de entrada y salida de productos en bodega.

	IVA : Impuesto por ley que se adiciona al precio neto de un producto, tiene un valor del  19%


       DATOS REQUERIDOS PARA EJECUTAR  PLANILLA DE INVENTARIO
	1.- saldo inicial del producto

	2.- precio de compra con iva

	3.-fechas de compra de pedidos

	4.-fechas de salidas del producto

	5.- saldos por cada movimiento de mercaderías

	6.. valorización final a fin de mes

	7.- saldo físico final de mes





EJEMPLO  CON CALCULO  APLICADO A PLANILLA DE INVENTARIO
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                     CONCLUSION: AL TERMINAR EL MES DE JUNIO SOLO QUEDO EN BODEGA 100 KILOS DE HARINA SIENDO EL SALDO ADECUADO 200 KILOS.  DE DEBE  TRATAR LLEGAR A FIN DE MES CON LOS KILOS QUE SE CONTABA EN SALDO INICIAL DE MES.

DESARROLLAR
CASO:  Aplica sistema FIFO  y completa  la planilla de Inventario con la información entregada. 
INDICACIONES: Con los datos expuestos a continuación realice movimiento de insumo AZUCAR  utilizando términos de inventarios. Recuerde, complete los espacios que requieren de información. Al final del ejercicio debe llegar a SALDO FINAL DEL PRODUCTO  EN BODEGA.
DATOS:
VALOR KILO:  $ 620 MAS IVA

PRODUCTO: AZUCAR                                 FECHA                                  CANTIDAD

	Inventario Inicial
	01-07-2020
	190 KILOS

	Compra 1
	02-07-2020
	300 kilos

	Compra 2
	18-07-2020
	230 kilos

	Salida de bodega 1
	05-07-2020
	25 kilos

	Salida de bodega 2
	12-07-2020
	46 kilos

	Salida de bodega 3
	19-07-2020
	138 kilos

	Salida de bodega 4
	24-07-2020
	84 kilos

	Salida de bodega 5
	29-07-2020
	63 kilos
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Guía : ALMACENAJE Y BODEGA DE ALIMENTOS  JULIO





Nombre: ___________________________________ Curso: 3°E    Fecha: _________





OBJETIVOS: Aplicar sistema de movimiento de mercaderías en bodega utilizando  planilla de inventario.








1°  REGISTRAR SALDO INICIAL





Inicio de mes





Multiplicar $valor kg X SALDO





FIN DE MES





LAS  SALIDAS  RESTAN AL SALDO 300-200=100





ENTRADAS  SUMAN AL SALDO  300+200=500








